
Zamburiñas a la
plancha con Ajo y
Perejil 

22

17,50

Cecina de León 18

17

17

15,50

Carpaccio de Pera
con queso Valdeón
y Canónigos 

17

Croquetas Caseras 11

Tartar de Atún rojo
picante con Aguacate

Gofre de pan con
Carrillera con salsa
mayo-kimchi y virutas
de Pata de Mulo

Pulpo con cremoso de
Patata y pimentón de
la Vera

Canelón de Lechazo
con crema de queso

22,50

20

18

25

20

16

C O M P A R T I R  E S  V I V I R

IVA INCLUIDO
Según lo dispuesto en normativa aplicable les
informamos que:
- Ponemos a su disposición para llevar 
todos aquellos alimentos que no han 
sido consumidos durante el servicio.1€

- Los productos de la pesca servidos han sido
sometidos a los tratamientos que contempla la
normativa aplicable en prevención de anisakis.

- Disponemos de la información de alér-
genos bajo petición. Puede consultar 
con nuestro personal.

Pan Artesano:1.50 p.p
Pan Sin Gluten: 2.50p.p

16.50

Puerros confitados
con Salmorejo y
polvo de Cecina

Huevos rotos con
Morcilla

Ensalada con
Langostino Crujiente
y Chile Dulce

Lengua Curada con
lascas de Parmesano

Tabla de Quesos
(para 2)

Tiras de Pollo
Crujientes con salsa
de Mostaza y Miel

Tortilla de Patata paja,
Cebolla caramelizada,
Alioli y Jamón



Steak tartar de
Solomillo

Nigiri de Huevo frito
de Codorniz y Trufa
(4ud)

21

12

Costillas de Cerdo con
salsa BBQ japonesa

18

Escalope de Ternera
con salsa de queso,
Piquillos y Piparras 

Solomillo de Vaca con
refrito de pimienta al
oporto

26

Croca de Ternera
(para 2)

38.50

Estofado de rabo de
Vaca con sus patatinas

21

53

Nigiri de Gamba al
ajillo (4ud)

Miniburguer de
Solomillo (3ud)

14

18

24,50

27.50

69,50

Merluza frita con
“Marea Negra”

26

CARNES PESCADO

IMPRESC IND IB LES

¡LEÑAALMONO!

18.50

Solomillo a la Sal
(para 2)

Chipirones al ajillo
con Pisto casero

Brocheta de Rape y
Langostinos con
Muselina de Ajo y
Verduras

Rodaballo con
Langostinos y crema
de Marisco (para 2)


